
Beinette, 24/10/25                    

RISOTTO ALLE ERBETTE DI MONTAGNA BIO 
 

DENOMINAZIONE PRODOTTO 

    

“Regina d’inverno”- Riso alle erbette di montagna  BIO 

 

DESCRIZIONE 

 

  

Prodotto ottenuto dalla miscelazione in proporzione di Riso Carnaroli , verdure, 

fiori, erbe aromatiche  disidratate a freddo. 

 

STABILIMENTO DI 

PRODUZIONE E ORIGINE 

PRODOTTO 

  Via Mondovì 18,12081, Beinette CN. 

Agricoltura Italiana 

 

CONFEZIONAMENTO 

 

  Confezione in vaso di vetro 

 

 

PESO NETTO 

 

  250g 

 

 

INGREDIENTI 

  

Riso Carnaroli*86%, (bietola*, spinaci*, basilico*, erba di San Pietro*, origano*, 

rosmarino*, maggiorana*, prezzemolo*, erba cipollina*, margherita*, malva 

rosa*)6%, cipolla* 3%, ortica* 3%,  SEDANO* 2%   disidratati.               *BIO                     

CONDIZIONI DI STOCCAGGIO  Conservare in luogo fresco ed asciutto, lontano da fonti di calore e di luce, in 

estate tenere in frigorifero. Una volta aperto richiudere il barattolo. 

 

PREPARAZIONE 

 

 

 

 

 

SHELF LIFE 

   
Preparazione per risotto per 3 pers.: versare in padella un filo di olio o burro, rosolare il 

riso e aggiungere acqua/brodo (600ml), sale quanto basta, cuocere per 15/18 minuti, 

mantecare a piacimento. 

[per avere una porzione in più è possibile aggiungere 70g di riso] 

Da consumarsi preferibilmente entro fine settembre 2026. 

 

ALLERGENI Contiene allergeni quale SEDANO.  

 

 

OGM 

  

 Non contiene organismi geneticamente modificati 

 

 Artemisia Bio  

di Brunetti Isabella, 

Via Mondovì 18, 

12081, Beinette CN 

Tel: 3311475107 

 

 SCHEDA TECNICA 

PRODOTTO 

         PARAMETRI                                                VALORI               Unità di misura 



CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE E CHIMICO-FISICHE 

 

 

 

 

 

 

 

 

VALORI NUTRIZIONALI per 100 g  

Energia (kcal) 323 

Energia (kJ) 1373 

Proteine (g) 7,78 

Lipidi (g) 0,68 

grassi saturi (g) 0,19 

Carboidrati  (g) 77,43 

di  cui Zuccheri  (g) 

1,50 

Fibra totale (g) 2,77 

sodio (g) 0 

 

RACCOLTA DIFFERENZIATA: 

     VASO RACCOLTA VETRO, TAPPO RACCOLTA ALLUMINIO 

 

Microrganismi mesofili aerobi  

Stafilococchi coagulasi positivi 

Muffe ( inc. 22°C) 

Lieviti ( inc. 22°C) 

Salmonella spp. 

Listeria Monocytogenes 

Umidità residua 

Escherichia Coli B-glucuronidasi positivi 

Enterobateriaceae  

Bacillus Cereus Presunto  

< 10.000 

< 100 

< 100 

< 100 

Assenza/25g 

Assenza/25g 

 

<100 

<100 

<1000 

u.f.c./g 

u.f.c./g 

u.f.c./g 

u.f.c./g 

u.f.c./g 

u.f.c./g 

max 10% 

u.f.c./g 

u.f.c./g 

u.f.c./g 

 


