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DRAGEES NOCCIOLA E CIOCCOLATO FINISSIMO AL LATTE

Ingredienti: cioccolato finissimo al latte 66% (cacao: 35% minimo) (zucchero, burro di cacao,
latte in polvere, pasta di cacao. emulsionante: lecitina di sofa, estratto naturale di vaniglia),
nocciola 33%, agente di rivestimento: sciroppo di glucosio, gomma di acacia, gommalacca e

olio di origine vegetale, zucchero, etanolo.

Prodollo dolciario. Il prodollo conliene soia. lalle, nocciola ed & preparalo in un laboralorio dove

si lavorano gluline, uouva, arachidi, senape, sesamo, bevande con Solfili, [rulla a guscio.

Conservare il prodotto in un luogo fresco asciutto ad una temperatura non superiore a 24°C,

lontano dalla luce diretta del sole e da fonti di calore.

Dichiarazione nutrizionale

valori medi riferili a 100 g di prodollo: Cnergia H47 Keal (2277 KJ)/ Crassi 3

5,68 g - di cui acidi grassi saluri

17.5 g/ Carboidrali 43.8 ¢ - di cui zuccheri 34,4 g/ Proleine 8,68 g/ Fibra 856 g/ Sale 00875 &.

Prodotto e confezionato da Work Crossing Soc. Coop. p.a. via Forcellini 172 - 35128 Padova presso il laboratorio sito in via Due Palazzi
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